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Sistemas de Conservacién - Estabilizantes * Retenedores de Humedad + Emulsificantes - Extensores

Extensores

El plus que su empresa obfiene con
nuestra linea de extensores se debe ala
cuidadosa selecciéon de ingredientes
funcionales que aportan marcados
beneficios en los atributos relacionados
con textura, emulsificacion,
rendimiento, facilidad de proceso,
rebanado, cubicado y capacidad de
fundido, efc. con la mejor relacion
costo-beneficio.

ActUan en formulaciones con cuajadas
naturales y/0 extendidas con
ingredientes ldcteos y no lacteos y se
adaptan a diversos tipos de equipos y
procesos.

Usos y Aplicaciones:

v Quesos de pasta filata (oaxaca,
mozarella y asadero)

v' Queso manchego y madurados

v Quesos frescos (panela, queso
crema, etc.)

v Aderezo para nachos.
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La informacién aqui contenida, estd basada en estudios de laboratorio, y es para nuestro conocimiento, exacta y verdadera. Las condiciones en las
cuales la informacién y nuestros productos sean usados por terceros estdn fuera de nuestro control. Las sugerencias o recomendaciones facilitadas
no garantizan o son garantia de ninguna forma ya sea implicita o expresa. Los compradores deberdn realizar sus propias pruebas e investrigaciones
para determinar la efectividad de nuestros productos, y prevenir cualquier posibilidad de responsabilidad legal proveniente de su uso.
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