CEAMGEL 1313 HF

Descripcién.

Es un Hidrocoloide natural extraido de algas
rojas de la clase Rhodophyceae. Soluble en frio
desarrollado para mejorar el rendimiento y la
calidad de la carne, aves y pescado, que estan
destinados a distribucion, fresco o congelado.
Producto libre de alérgeno.

Aplicacioén.

Se emplea en carne de cerdo, res, aves y
pescado. Mejora la textura, reduce la sinéresis y
proporciona mayor jugosidad al producto
terminado.

Dosis.

Ceamgel 1313 HF usado en una salmuera a una
concentracion del 0.2 — 0.5%. 1 — 3% en gel para
masaje.

Presentacién y almacenamiento.

Se envasa en bolsa interior de polietileno como
empaque primario y saco de papel kraft como
empaque secundario con un contenido neto de
25 kg. El producto debe mantenerse cerrado en
un lugar limpio y seco.

Vida de anaquel.

Bajo condiciones adecuadas de almacenamiento
el producto tiene una vida til de 24 meses.
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Especificaciones.

Apariencia Polvo fino
Color Beige

Olor Inodoro
Sabor Insipido
Materia extrafa Ausente
Humedad (%) <12.0

pH (1%) 6.5-9.0
Solubilidad (min) 00:20 — 02:00
Viscosidad (min) 00:45 — 02:10
Recuento total de placa |< 5,000
(UFCl/g)

Hongos y levaduras <300

(UFCIg)

E. Coli (UFC/g))

Ausente en 5 g

Salmonella (UFC/g)

Ausente en 25 g

Arsénico (mg/kg) <3
Plomo (mg/kg) <5
Mercurio (mg/kg) <1
Cadmio (mg/kg) <2

Para mayor informacién sobre la utilizacion de este producto, favor de comunicarse al Departamento de Aseguramiento de
Calidad y/o Departamento Comercial.
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